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Ceppidie, Ofen

umd Hausausftattungen.

Dad neuefte und vollRdndighe Lager
ber Stabt. Die mifigiten Preife, welde
j¢ filr Waaren erfter Riaffe verlangt
wurben. Gin Befud in unferem Bers
faufdiofale wirh fih fitr Sie bezahlen.
Sie werben juvorfommende Behanbdlung
exhalten,

WILLIG'S

141 BBeft WBafhington Str. I

Beadten Sie unfer Sdaufenfter fiir
Montags oder Freitagé Bargaind,

LEO LANDO,

142 R. Pennjylvania Str.
Oanptguartier fiir

Brillen = Opernglifer

0~ ®Brillen werden nad) den befen
Methoben den Hugen auqgepaft.
Kimftlige Wugen werden jhmerzlod 2in.
astest,

9. 6. Sponjcl

...ﬂﬁﬁ“ﬁu.
Swetj@en= und Apfel - Fudyen.

Pumbpernidel

Feinftes
Roggenbrob
HMalabrod
Warltftand

—8

unb

F. J. Nack & Co.

Oand= und Sdilver-Maler.
Decorationsds und Fredco : Maleret.
@cenerie s AUndftaffivung.

o206 Seutudy NAvenue...

RNeued Televbon 1726,

br. A H Wacker

Deutiger Thierlrjl
Offices
Sdellhouie’ 2LeipStsl
3365 Oft Wabald &
Televhoned: Neu, 2350
i, Matn 1168,
Wohnung :
1424 @id Meridian
®trafie.

Weuer "Bhone 9680

Aerjte.

Dr. Paul F. Martin,
Sraftifder Arzt nud Ehirurg.

Spredfiunden: 11.00—12.30
2.30— 4.00 tiglid

Somntagt: WAuf Berabredung.
Willoughty Gebdude,
234 Rord WMeridian Strafe.
. Tel., Main 4414
WoYnung: 1306 Nerd New Jerjey Siv,
Telephon: Main  9; hrwo 2888,

e — =

Dr.Carl 4. Winter
Deutfher Ar;t.

©Ochanbelt alie alute und grontfge Kranfheitex,
©bejicll Rjeumatidmusd, Rectums
uud Frauen-Krantheiten.

Office: 14 Weft Ohio Strafe.
Segrin Sttt

Woebuung: 1250 Madifon WUvenns
Telephone : |it, 2025, RNew, 9282,

Dr. J. A. Suteliffe,|®

MWunb-Arst,
Befchlechts-, Urin und Rectum
Krantheiten,

Difice: 165 O Marlet St. Tel 94y
Offict-Gtunden: ¢ Bib 10 UYr Bue.; 2 bi% (JUbs Am

cgmm_e J{adyridten

Wiirttemberg.

Stuttgart. Eine feltene Feier,
bie im miirttembergijhen und biel-
leiht im Deubfdhen IBeitungdivefen
iiberbaupt einzig in ibrer Art ift,
fonnte unlangjt der Senior ber toiiri-
tembergijdien Taged|driftjteller, Prof.
Heinrid) Wieland, begehen: bad 40-
jabrige Jubildaum al3 Ghefrebatteur
é Staatsangeigerd fiir Wiirttem-
berg. Profeflor Wieland erfreut fidh
jet mit 69 Jabren jugendfrijdhen
Geifted und ungefdwadter Arbeitd-
fraft.

Deggingen. Der Pfarrer ber
biefigen Geneinde, Defan Bud, be-
ging tiirglid) bie Feier Jeined 25{dh-
gen Priefterjubildums. Nady bemFeijt:
gotteddienft fand im Glafthausd um
Rad eine Feier ftatt, bei ber in ver-
jchicdenen Anfpraden bed Jubilard
gedacdht fourde,

Friedbridhshafen DBei Lo-
enthal it bder 28jahrige Jimmers
mann Burgmaier von Hier beim Ba-
ben in der ady in eine Stelle mit
Strubel gerathen und ertrunten.

Gmiind. Der vor furgem pver-
ftorbene Fabrifant Heinrid) SdHhmidt,
der viele Jahre Stadbirath und Mit-
glied ber evangelijden Ortdjdulbe-
Horbe mar und fidh um Ddie Stadt
jebr perbient gemadyt Batte, Hhat bem
biefigen Gewerbemufeum teftamenta-
tijdh ein Legat von 2000 Mart ver-
madht.

Hiittlingen. 1Unmweit bon Hier
jtiirgte ber Bremfer Ermnjt Fijder
pon bem in voller Fadet begriffenen
Giiterzuge, murbe einige hundbert Me-
ter nadygejchleift und erlitt jo |dwes
re, mamentlid) Sopfoerlegungen, daf
¢t bald nadh feiner Ueberfiihrung ind
Spital Frauenfeld verftard.

Raltenthal. Auf ber Strake
nad) BHier Pam bie lebige TMargarete
Widbmann bon bHier, bie bon ihrem
Mildfuhrivert wahrend ber Fahrt ab-
jteigen toollte, unter bie Rader desd
Wagend und exlitt jo [dpovere Ber-
l[eungen, baf ber Tod {ofort ein-
trat.

Miihringen n der Nihe pon
Bier murbe bad 114jdahrige Kind bed
Sdubhmaderd Kramer von Bier bon
einem Jug ber Nebenbahn Epad-
Stetten iiberfalhren; e3 mwar jofort
tobt.

Reutlingen. RLebtend bemertte
bie Frau ded Monteurds Friedrid
Sung, baf eined ifrer Kinder in Ge-
fabr jdywebte, bon einem Breat iiber-
fahren 3u iverden; fie {prang hinzu,
30q ba2 Rind Dhimveq, gerieth aber
babei felbjt unter bad Fubhrwerf und
erlitt [dywere innere Berlehungen.
Dag Kind murbe nur leidht verlept.

UTm. Dem Jugmeifter Daur Hier-
{elbft ourde anlaglid) der Grreidunyg
peg B0, Dienftjahrd bdbie Verbienit-
mebaille bed Friedridhdordend verlie:
Hen.

Wingeln Qeptend ift Hier bder
Wundarzt Y. . Rottad) im Alter

pon 78 Jabren geftorben. 1lleber 50
Sabre lang Batte ber Berftorbene in |

ber Hiefigen Gemeinde und beren lim-
gebung eine audgedehnte drztliche
‘Brarid ausdgeiibt,

BVaden.

Kazrldrube Der hier anfafiige
RKammerherr Friedrid) Frhr. v. Sdho-
nau = Wehr, tgl. preup. Major a. D.,
ift nad) [Gngerem R[eiden in Freiburg
aeftotben.

Bettmaringen. ZTaglohner
Weathtad Wiatt hter, Der am jelben
Fage Ivie ber Gropherzog dad Lidht
ber UBelt erblidte, hat bom Lanbess
fiitften 100 TMart ald Gejdhent ers
Halten.

Biihlerthal Der erft vor 15
Wodien nady WAmerila audgersanberte
berheivathete TMidael Frih, WMaurer
pbon Biiblerthal, ift bort iiber ein
Geriift Heruniergejtiirzt und mwar fo-
fort tobt,

Gemmingen Die 53 Jahre
alte Ghefrau bed Landbwirthd Heinr.
Jimmermann lief fid) von bem Jug
itberfahren, Sie mwar jofort tobt.

Heibelberg. Ardjitett Fried-
tid) Hartmener verfaufte bdad erft
tiirglid) ermorbene Anmefen ,3um
Adler” Bier um ben Preid von 210,-
000 Mart an Herrn Wrditett rthur
Sdeizer in Manneim,

Hierholz SKiirglidh {dlug ber
Blig in bad mit Stroh bebedte An-
jvefen bed Landivirthd RKaifer dabier,

woburd) e8 bid8 auf ben Grund zers

ftort rourbe,

Mannheim, Vermifgt iverben
bie 20 Jahre alte Arbeiterin Karoline
Korbe von hier und ber 21 Jahre alte
Arbeiter Grnft May von Lubdmigsd-
bafen. Man nimmt an, daf fie ge-
meinfdjaftlidh in ben Tod gegangen
finb,

Meerdburg €3 dburdjdmwamm

ber Poftgehilfe A. LIadmer von Hier

ben See nad) Siaab; er braudhte u
biefer Rraftleiftung 314 Stunben,
Rappenau, Hier er{deint eine
neue 3Jeitung, ,Rappenauer Reitung”
betitelt. Die Griinber Hiervon {ind
Adam Haud, Budhdbruder bier, und
Hermann Sein  aud Nedarbijdofs-

im.

Sdopfheim. Auf ber Station
Daufen - Raitbad) wurde der Sdjlof-
fer ©. Frig von bem Jug iiberfabh-
ren unb getobtet.

Sdmwegingen Dad 215 Jahre
alte Sohndien bed Herrn Finanzbudy-
[tex8 Britfd) ftiirate aud dem Fen=

in ben Dof und erlitt todbtliche

leungen.

Wellendingen Hier brannte
bie TWagenremife bded Sdymiebemei-
ftex8 Amann babier bBi8 auf ben
Grunb nieber.

R Peinptal;.

LQandbftubhl, Der Mehgerburfdye
Emil Spinner fpielte lehtens mit ei-
nem gelabenen Revoloer. Ploghd)
ging die MWaffe 03 und bie Kugel
brang ihm in bic Bruft. Da fie Hier
nicht fofort entfernt mwerden Tonnte,
murbe ber BVerlehte nad) Kaiferdlau-
tern in bie Klinif von Dr. Kinfderff
gebradt.

Qubmwigdhafen. — SLQeftens
jtiirate fid) bie Ghefrau ded Sdloffers
Adbam Frey, SteinfiraBe 5 mwohnhaft,
in  felbjtmorderijdjer WAbjiht vom
Gangfenjter bed britten Slodiverfed
in ben Hof. Sie erlitt Arm= und
Beinbriiche und fonjtige BVerlepungen,
benen fie alg8bald erlegen ift.

Shifferftadt. Bor -einiger
Jeit wurbe der in ber Wertftitte ber
Pfalz. Bahn befdaftigte Sdhlofjer
Georg Gelber pbon hier furg bor Der
Station Mutterftadbt vom Jug erfafit
und zu Boben geworfen. Mit ftar-
fen Berlebungen am PHalfe und ber
ganzen rechien Seite wurbe er bald
nachher im Geleife aufgefunden.

Wattenheim, Die 67 Jahre
alte Wittwe Barbara Rorert bon hier,
tveldhe bet ihrem Sdhwiegerfohn, bem
Grbgraber Karl Sdott, lebte, ging
legtend in ben TWalb {pazieren, fehrie
jecboch nidht nad) Haufe juriid. Da
bie Angehorigen trop eifrigfter Nad-
forfdungen bie Vermifte nidht er-
mitteln fonnte, mwurbe bie Biefige
‘Feuerehr alarmirt, bie bie alte Frau
im Hettenleibelheimer Wald tobt auf-
fand. Wie fejtaeftellt tourbe, hat ein
Herzfhlag bem Leben ber Frau
Rorert ein ploglided Enbe bereitet,

Ellal-fotbringen.

StraBburg. Der friiher in
Saaraemiind befchdftigt getwefeneBoll-
Supernumerar Jofef Balga Hat fidh
nad) Miilbaufen zu Vertvandtien be-
geben und mit Kameraden durdge-
gecht. Wbend3 vor 11 Uhr Hat er jid
por bem Oafthaufe ,3um golbenen
Qamm” mittelit eined Revolberd er-
{doffen.

Bollingen. Der Maurer P.
Bilana, julept hier, ift por etlidhen
Tagen in ber Nahe der franzofijden
Grenze an bem TWege von BVollingen
nad) Benvillerd erjtodhen aufgefunden
orbden,

Hagenau, Dad Anefen be3
Mobeltrandport - Gejdaftd Greiner
murbe in ber Nadt durd) ein groped
sveuer polfftanbig eingeajdert.

Logelnheim. @Ein Groffeuer
vernichtete Hier basUnmefen bed Ade-
rerd3 Stoffel; 11 Riibe, 10 Sdhweine
und viel@efliigel tamen in den Flam-
men um.

Milhaufen. Der 9Bjahrige
fyabritarbeiter Joh. Friebmann qud
?eﬂcringtn Batte feinen Enlel forige-
egt in tofer, bad Leben gefdahrenbder
Weife mifhandelt und. ben Rnaben
oieberholt erheblidh vperlept. Die
Straffammer bverurteilte ben rabia-
ten Grofvater bierfiir zu 2 Jabren
Gefangnif.

Sennbheim. Veim Feueranma-
dhen Balf hHier diefer Tage ber 80jdh-
tige Andead Maper mit Spiritusd
nad). Der Unvorfidhtige ftand im
Mu in Flammen und erlitt [dywere
Brandmunden am ganzen Kbrper, de-
nen er nad) mehrtagigen Leiben jept
im Spital erlegen iit.

Stabhlheim. RKiirglid it ber
pratnme AUrzr und Hurgermeryer
g:g Orted Dr. Jacob Peters geftor=-

n.

Medilenburg.

ShHmwerin. In feinem 65. LQe-
ben2jahre ftard Bierjelbjt ber Pajtor
emer. Jimmermann. Der Verjtor-
bene wurbe 1842 in Dreibergen ald
©obn bed3 bortigen Pajtord Timmers
mann geboren.

Biigomw Bei bem Bau einer
LQeidjenhalle, beren Erridhtung jdon

' lange auf bem Biefigen Friebhof noth-
' menbig mwar, wird nunmehr begonmen
werber.

RleinShmwaB Kiirglidh ent-
ftand in bem Wohnhauje auf bem Ge-
| hoft bed Erbpacdterds Sdippmann
teuer. Bom LWinde angefadt, fpran-
| gen die Flammen auf bie anberen
Oebaude bed Gehoftd iiber. BVon bort
| theilte fich basd Feuer aud) dben benady-
' barten  Gehoften dber  Erbpadhier
| Jiith, Hallier, Klingenberg und
frohn mit, ?n furzer eit mwaren
jfammtliche Gebaube auf biefen fiinf
Grbpadytitellen, bie mweide Bebadjung
aufioiefen, eingeddert.

fieve. Beim Langholzfahren
ftiirgte Bier ber Gehoftdbefiger Stin-
bemann fo ungliidli bom IWagen,
baf nad) furzer Jeit ber Fodb eintrat.

Luborf. Dad DBiehhaud bhesd
Majord Sdhulze bierfeldbjt ift durd
Blig{dhlag eingedfcdhert mworden. Jivei-
hunbert RKiihe find in dben Flammen
umgefommen.

Meehen Dad Tagelohner Jo-
bann Rether'{dhe Ehepaar feterte basd
Feft ber golbenen Hochzeit. BVon bem
Grofherzog ging bem Jubelpaar mit
einem Gliidmunidfdreiben fein Bilb-
nig im Rabhmen 3u.

Roftod. Dad Arbeiter Guftav
Steinfeld’jhe  Ehepaar  Bierfelbit
fonnte por Rurgem bdad Fejt feiner
golbenen Hodyzeit feiern. Der Grof-
bcrgo%'cr eute bad Jubelpaar, bon
bem ber Ehemann 86, bie Ghefrau
T4 JYabre zablt, bdburd ein Gliid-
wunfdfdreiben und Ueberfendbung ei-
ned Guabengefdhents.

.

Qudiana Tribiine, 2. Rovember 1906.

Eine Nrankenfadt.

Dad Rudoli Birdow - Hofpital in
Berlin und jeine Einridtungen.

Pavilloninftem— Jahl der Merste und Pfte:
ger — Dampf:, Eio und Lidterjeugung.
fKoften Ded grofiten Nranfenhaujed der
Belt.

Mit dem neuen Rudolf BVirdhom-
firanfenbaus, deffen Grifinung fiirs-
lich erfolgte, Bat fih Berlin niht nur
um eine Sulturjddpfung alleveriten
Ranged bereidhert; ¢3 bat audy damii
¢ein Borbild gegeben, deflen Nadh-
ahmung auf dem Gebiete ded Rranfen-
bausmefend nidhi audbleiben wird. Die
Gigenart der Unftalt liegt erjtend
darin, baf in ihr dag Pavillon-Sy-
fiem, bdagd Rudolf Virdhow befiirtoor-
tete, vollftandig zum Durdybrud) ge-
tommen ift, und weitend darin, dai
jie mit einer Kenntnif und einer Riid-
fidhtnahme auf bdie Piydhologie der
Scranfen gebaut ift, von Dder friibere
Beiten gewify feine hnung Hatten.

Das Jnjtitut ift nidt ein Haus; 3
jdjeint eine Stadt zu fein. 1eberall
toihe Dadher, wobhin tir bliden, da-
jitfchen dad Griin von Vaumen und
Ulleen tie in einem Parf — im Norbd-
weften eine fdhivarze Linie, die Niefern
ver naben Jungfernbeide. Nidht weni-
ger al3 62 Gebiube 3dhit diefe Kran-
fenftadl. Jm ganzen bietet bagd Kran-
fenhaud jederzeit Aufnabme fiir 2000
Sranfe, im Nothfalle wohl nodh fiir
mebr; e3 iibertrifft aljo mit bdiefer
Biffer jeded andere Kranfenhaud der
cibilifivten TWelt. Der Pflege der
franfen widmen fidh 80 Werzte, 180
SKranfenfdoeftern, ferner eine Anzabl
Warter, Pflegerinnen (ed befteht eine
eigene Pflegerinnenfcule) und foniti-
aed Perfonal. Jm gangen mird bdie
Rrantenftadt, die unter anderem 125
yernfpredyftellen befiht, wenn fie be-
volfert fein wird, vor etwa 3000 Per-
jonen bervofhnt,

Sehenswerth ift vor allem neben den
eingelnen Paviliond dad grofie Vabde-
haus. Wir vermiffen BHier feine WArt
bon modernen Babern, die ja fiir die
Stranfenpflege eine fo grofie Rolle fpie-
len. Die Kabinen um Yustleiden find
fo lidht und bequem, inie fie die Gefun-
oen in den Berliner BVadeanftalten ver-
qebend fudpen. Da ift aud) wieder eine
Halle gum Audruben mit breiten, mit
rofhem Reder iiberzogenen Rubeletten,
auf denen die Patienten die Wirtung
0e3 Bade3 abmarien fomnen; da find
tuffifdhe, Sonnen-, eleftrijde und an-
dere Baber. JIn bem daran dliefen-
oen  medico-medjanifden Jnititut it
alle3 bpereint, masd an Fheilbringenden
dufiern Mitteln beute an Gliedern und
forperd ded3 SKranfen probirt mwird.
Die raffinirteften Stredapparate for-
gen dafiir, daf Arme und Finger iwie-
ver qgefdhmeidig twerden;  mittelft
Turn=, Ruders und Radfahrapparaten
tjt jeder in ber Lage, fich foviel Beive-
qung 3u maden, wie er nur will —
und ie der Arat ihm erlaubt. Dap
ein eigened Haud mit Rontgen-Labo-
tatorium, ein Saal ferner fiir Finjen-
behandlung eingerichtet ift, ift felbit-
verftandlid), Dad Jnterefle felbjt des
Laien wird der al3d eine Wrt WUdpted ge-
formte Operationdjaal eriveden, der
durd) fHobe, weiBe Feniiericheiben, die
drehbar {ind, die Lidhtfiille empfangt,
die er braucht?

BVerhdaltnipmaBig dad Grofartigfte
unter den Wirthidhaftdraumen ift dad
TMajdiinenhaud mit der Centrale, o
alle3 erzeugt mwirdb, mwad dad gange
franfenhaus an Dampf, an Ei8, an
Licdht, an marmem Waffer braud)t, Jn
den aud polivtem Stahl gefertigten
Bottidhen der Riefentiiche wird taaglidh
jfitr 2000 bis 3000 Perjonen gefocht;
die verfchiedenften Rofte-, Wirme= und
Stiiblapparate in der Kiiche tragen allen
Unforderungen D28 Augendblids Rech-
nng. Endlidh ein nothioendiged AUn-
hanafel Ddiefer SKranfenftadt ift nod
die  Dezinfeftiondanfialt fowie dad
Lerbrennungshaus, mwo alled 1Ueber:
fliiffige und Sdhadlidhe audgejdhieden
foird.

3u Ghren ved verftorbenen grofen
Arated und Phyfiologen Rudolf Vir-
o ift biefed grofte Kranfenhausd der
Welt benannt worden; er bat die ur-
fpriinglidh gefapten Pliane nodh einge-
feben und an den Berathungen theil-
qenommen. Denn der erfie Entourj
de2 Haufed tft {don 17 Nabre alt;
1892 faufte man den Grund und Bo-
den in der damald nodh) gany oden e-
qend; 1896 murde dem Stadtbaurath
Hoffmann  die Qeitung ded Baues
itbertragen, und biefer hat, nadhdem im
Mait 1899 der BVau begonnen murde,
ibn nach fieben Jahren zu Gnde qe-
fiubrt. Ter Bau hat 19,000,000 Mart
gefofiat.

UeberdenSelbfimordoer:
fud de3 Sdhaujpielerd Beer und feiner
Freundin Emmy Walden in Budapeit
liegen folgende Eingelheiten bor: Beide
Sdywerveroundete liegen jept im Spi-
tal. Beer [kof fidh eine Kugel in’s
rechte Auge, die Walden in die Bruft.
Qehtere bebauptet, dafy fie fich felbit
todten roollte, BVeer hingegen belaitet
jidh mit der Ungabe, er Habe Teine Ge-
[iebte erfdjiepen iollen. Die Eliern
ber Walden wohnen in Wien, ihr Va-
ter ift ein geachteter Kaufmann.

-

DerjungeGrafSoderint,
der 50,000 Lire ihm anvertrauter Er-
fparnifie derNonnen vonSa1Paolo und
Sifto an_der Birfe verjpielt Batte,
purde in Rom vom Geridht gu elf Mo=
naten Gefananik verurtheilt.

i dir Kiidje und Haus. %

o

*Bwiebad - Weinfuppe.—
Man bringt 1—13 Quart Waffer mit
cnem Ctiidden Iitronenjdhale und
Simmt gum Kodhen, ftreut dann unge-
fabr 10 altbadene gerdjtete, fein ge-
ftogene Bmwiebade hinein und laRkt dies

- 8 B -0 e

qut verfodhen. Dann riihrt man die
SRaffe durdh ¢in feined Sieb, mijdht fie
mit § Flajdhe Weifivein und Juder
nach) Belieben, ldkt die Suppe einmal
auffodien und 3iebt fie mit 1—2 Eigel-
ben ab.

Man entfernt die Knoden einer guten
fletfdbigen Hammelbrujt, beftreut da3
Fleifdy mit wenig Sal3, beleat ¢3 mit
2 feinfcheibig qejdhnittenen Bmiebeln
und ungefabr 6 halbirten, gewdfjerten
und entgratet:n Sardellen, rollt dasd
gleifd fo zujammen, dag HBwiebel
und Sardellen inivendig find, und
amjdniirt ¢ mit gebrithier BVaums-
toolle. Jn Der Pfanne oder Ddem
Sdmortop] ldgt man 100 Gramm
Butter 3ergeben und gelb werden, legt
dad Fleifd bHineln und Ddiinjtet es,
unter forfwafrendbem Sdhiitteln, rund
berum an, giekt fo viel leichte Briide
(die man aud Dden audgeldjten Kno-
chen getocdht hat) oder im Nothfalle
TWafler dazu, daf dad Fleijd) bededt
ift, filgt eine geridhnitiene SNobrriide,
Peterfilienourzel, 1 Stiidden Selle-
vie und einige Pheffer- und Gemwiirzs
forner dazu und lagt dad Fleijdh lang-
fam auf gelindem Feuer weidhdiinften.
Die Sauce wird durd) ein Sizh ge-
riifret, entfettet, abgefdmedt und wenn
nothig mit einer braunen INehlein-
brenne feimig gefodht.

*Budhmeizengriige-Flam-
merie — Man briiht 13 Pfo. Budh-
meizengriithe mit fodpendem Waffzr,
giept fiz dDurd) ein Sieb ab und fochi
bavoir, mit 3 P, Juder, etwad fein
abaeriebener Bitronen - Schale, einem
Stiidden BVanille oder nady Belieben
Bimmt, in 1—1% Quart Mild) einen
fteifen Brei, den man, fobald dieGriie
aeniigend gar ijt, mit dem Sdynee bon
4 Giwethen vermifcht und in eine n it
faltem Pajler gefpiilte Form ~iekt,
ausg ber der Flammerei nadh oolljtan-
digem Crlalten geftiirzt mwird,

*Saure MoHrriiben — 2
bid 3 Pfund Mobrriiben rerden qz-
put, in &Stijte oder in Sdheiben qe-
jdhnitten und nebit einer feinaehadien,
in ein renig Butter gar gediinjteten
tleinen Jwicbel in fodended Waffer
cethan, gefalzen und langfam gar ge-
fodht. Wabhrend ded Kodhend qibt man
nodh ein Stiidden Butter dazu (die
Briithe darf nicht 3u lang fein) und
perfodhit dad Gemiife guleht mit 3iei
Ehiofiein Mebl, dad man in einer hal-
ben Qbertaffe quiem mildem Gijig per-
quitlt Hat, mworauf e3 fehr forafam
abaejdmedt werden mus.

*GehadteSdmeineftealts,
13—2 Pfund moglihit magered g:-
badtes oder durd) die Majdhine ae-
drehted Sdhweinefleifdh wird mit Pfef-
fer, ©alj, einer aemweidhien audgedriid-
ten CSemmel und einigen ERI6ffeln
qeriebener Semmel, forie nady Belie-
ben mit einem Gi (dad evenbuell aud
mweqbleiben tann) permifcht. Ansd die-
fer Mafie formt man runde oder lang-
lide Steald, die man in feingerizbe:-
ner Semmel umivendet und in unae-
fabr 4 1lngzen fiedender Vutter od:r
Fett qu fdhoner Farbe brat. Sdhweine:
fteald bediirfen einer langeren Brat-
zeit al3 Beefiteats.

*Cinfade Bejdhamel:
Sauce. — 2 lngen Buiter in der
Kafferolle jergehen, Ddampjt darin 2
Ungen feingzhadten rohen Sdhinfen
und 1 gebadte Jmwiebel nebjt 2 tlei-
nen Ghlofieln Mehl lanafam gelblidh,
fullt 1 qroge Dbertafje LWajjer oder
Brithe auf, lagt alled ujammen
foden, gibt nod) §—3F Vuart Sabne
oder qute Mildh dazw, wiirgt mit Salj,
roeigem Pfeffer und ein toenig gerie-
bener Mustatnup, lagt alled gehorig
burchiochen, riithrt die Sauce Ddurd
ein &ieb, {dhymedt fte ab und fervirt
fte redit Beik.

* Butiermild-RKRaltideale
Man reibt ein grofes, dides Ctiid
duntles Roggendrod (Edwarzbrod),
aibt Ddred nebft 3 CERloffeln feinem
Suder auf eine flade eijerne Pianne
und rojtet alled unter forigefeptem
Riipren brdunlid), [diitiet die Maffe
in eine Schiiffel und lapt fie austiih-
fen. 1—12 Quart falt geftellte frifdhe

ten mit etroad fiiger Safne permijdt,
iiber zerbrodene gerdjtete Diimne Zwie-
bad gegoffen und mit dem Sdhwars-
Brodgereibfel iiberftreut. TMan fann
and), je nady @ejdmad, Juder und
Bimmt dazu reichen, womit ficdh jeder
nad Belieben perjorat.

*¥* Gebadener Ual. — Man
braudit daju einen grofen Aal, Dder
gehautet und dann in Stiide geridnit-
ten mird. Diefe mwerden in fiedendem
Salzwaffer einmal aufgefodt, worauf
man fie auj einem &'ebe ablaufen
[afgt. Nun werden die Stiide mwie ge-
wehnlich in Mehl, Cgund Reidbrod
panirt und Beifer Buiter jdon geld-
braun gebaden. TMan reidht Jitronen-
fdheiben und neueRartoffeln dazu, aud
Gurtenfalat follte nidyt fehlen. Mejte
diefed Walgeridhtd fann man aud) in
Efiig und Oel mariniren. Sebr wobl-
fdmedend und ausgiebig ift ber al
cud) mit Sahne jubereitet. Daju mwer-

den ein oder zwei nle gereinigl, 3t-
|l‘ﬁnﬂttn. mit fiedenden: MWafi2c iider-

15 Minuten unter ofterem Umriifren |

* Gerollie SammeldSruift

Buttermildy wird furz vor demAnrid)-}

’“—_—_—_________—__-_—._-"-—_

gonen, Herausgencmmen, adbgetrodnet,
in eine Rafferolle geleat, mit Saly und
feinem Preffer bejtreut, mit fiifer
©ahne itbergoffen und nebit einem
Ctiidden Jitronenfdale langjam 20
Minuten geviinftet. Die Aaljtiide mwer-
den Herausgenommen; indeffen verfodt
man bie Sauce mit einer bellaelben
Mebl{dhioibe, jhdrit fie mit Jitronen-
faft und {&medt ab. (Ueber die Nal-

ftiide giepen.)
*Oraupenfuppemiimage:
temSpedund Kartoffeln —
Man foht 13 Pfund mageren Sped
ein Weilden in Waifer an. F Piund
jhwemmt man ab, @it fie auf gelin-
dem Feuer in Wafjer 3 Stunde quel-
len, giefst dann einen Theil der Sped-
briithe dazu, joinie etwad zeridinittens3
Suppengriin und baz Stiid Sped und
[apt all28 jujammen langfam fodhen.
Jnbdeflen hat man ungefahr 2 bis 2%
Piund Kactoffeln qefdhalt, mwenn fie
su qrof find, zerfdnitten und fiinf-
3¢hn Minuten in Waffer foden lafien;
man giept fie ab, fdiittet fie ebenfalls
in die Graupenfuppe, laht alled qut
meidhiodien und nimmt den Sped her-
aus, jobald er fidh mit der Gabel leit
durchitedhen Ilafgt. Wenn man will,
fann man bem Gericht audh) nod Ddrei
aefchalte, f[cheibig aqefdnitiene, in
fodsendem Waijer abgewellte Koblrabi
binzufiigen. Dasd Gericht ergibt ein
jattigended, ausreidhended Mittageffen.
Nady Sal3 mup fehr forgfam abge-
jhmedt terden, weil der Sped oft
Sal3 genug aibt.
A - v

Dagebutten.
CGinfam fteht om Feldrain und
Raldedrand der wilde Rofenjtrand.
Qinait jdon iit ‘cine duftende Wit

| “penberrlidifeit dabingegangen. Aber

went  der Altweiberjommer jeine
fpinnwebfeinen Faden iiber die Ge-
filde flicgen lak:, damn prangt Dder
Rofenbuidy wiederum in einer nrenen
Sdonbeit, im Sdmud der flam.
menbdrothen, glangenden Hagebutien

Dody nidt ur Augemveide allein
jdhui Mutter Natur jene pradiig an-
aujdhauenden Jriidhte der Roje, aud
in Saushalt und Kiide behaupten
jie, danf einer vicljeitigen BVermwend-
barfeit, bon jeher cinen Chrenplog.
Sdon in fehr alten Sodybiidern jin.
det man Loridiriften 3u threr bvor-
theilbaiten Berwerthuna, Nezepte,
die beute nody wie vor Jabhrhunder-
ten, der Haudfran reidhed Job ein-
tragen werden.  Audy die moderne
Qocdhfunit und feinere Kiihe jdyenf
neuerdingd der Oagebuite wicder
mebhr Beadtung und bverwendet fie
mit Lorliebe 3u feinen pifaaten
Saucen und Sonfitiiven.

Die SDaqebutte enthalt aujer
Gerbitofi, Oarz, eliiigen Salzen und
Gummi nod Sdleinuder und be
jonderd Apfel- und Jitronenjaure
und zeidnet fidy durdy einen eigenen
feinaromatiiden, augerit anqeneb-
men Geidbmad and. NAus  diejem
Grund eignen jidy die fletidhiqen
Srudithitllen befonders zur Seritel
[ung jeiner Marmeladen, Koinvotte,
Pajteten, Flammeris und weindhne
[idy idymedenden Subpen. Rir aqe-
ben bicr einige der bemwabriciten e
septe:

Sagebuttenjauce, 3u
Rildjdweinsfopf wund derqleiden
beliebt, wird wic folat zuberetict:
Cin balbed Quart friide Hagebuiten
—nady dem Entfernen gemejjcin-—
werden mit dreiviertel Quart Waj-
fer und eitem bhalben Quart Wein,
etivag Jimmt und Jitronenjdale weid
aefodht und durd's Sieb gejirichen.
Tann wird die Sauce wieder Jur
aeuer qebradit, nady Bedarf u:d
Suder jomwie mit ein bid wer Jofjel
Sobannisbeergelee gejupt und unter
bejtandigem Riibren jdon glatt ge-
fodit;: man fann Ddieje Sauce nod
aulest mit einem Cigelb abjrehen.

Eine andere Sagebuttenjauce wird
auf nadjtehende Art Dbereitet: Fdan
fodit die Oagebuttern marmelades.
artiq ein und fjtreidt fie durd) cin
feines Sieh. Tiejes Mus 3ieht man
unier die von WWildidypweinsbratern
gewonnene Sauce, fiigt etwas Jitro-
nenfait und wenig Suder bhingu und
reiht fie zum Braten.

Sagebuttenflammeri it
eine angenehme erfriidjende und be
fommlidie falte Spetje. Tie mnad
vorigem NRezept Lergeridhteten Hage-
butten werden mit faltem Wajjer ane
gejetst und vollig wedy gefodt, durd
etn Sieb gegeben und ordenthidy gé-
jitt, bieraui wieder auf’s Feuer ae-
jett und dem fodjenden Hagebuiten-
brei unter fortmabrendem NRiithren
bid 3u der zum EStiirzen nothigen
Sonfijitens, in  Wein  verquirliesd
Maismehl oder audy Maidgries 2wu-
gefest.. Der Flammeri iwird, Mwic
jeder andere Griesflammeri, m eme
mit Waifer ausgeipiilte Form gege-
ben, nady dem Crfalten gejtiirzt und
mit einer Vanillenjauce oder juper
Sabhne fervirt.

Cingemadite Sagedut.
ten. Redit grofe fleijdhige Oage-
butten entferne und waide man,
dann nehme man auf zwer Piund
Jriidte anderthald Piund Fuder,
fodie diefen, bi8 er breit vom Lorfel
fallt, gebe dann die Hagebutten fun’
Winuten binein und laffe fie ned
smanzig Minuten langfam bid zum
Weichwerden foden. Naddem das
Cingemadite etroad abgefiihlt, ob>r
nidt erfaltet ift, fitllt man e§ in die
Glafer und jdlicit diefe fofort. Nadch
einiger Beit miiffen die Pagebutten
mit ihrem Suder nod) einmal 15 bis
20 Minnten durdgefodit werden, efe
man jie endgiltig lnsa[tel'!t.




